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Misez sur Terroir pour vos ventes,  
votre image, votre développement...



Concept Concept 
CONCEPT
Marchés Alimentaires réinventés avec espaces de vente en location, 
conciergerie et services associés. 

Positionnées au coeur des centres de vie, avec parking dédié.

LOCATAIRES
Le Marché TERROIR accueille les commerçants, les artisans et les 
producteurs possédant un savoir faire, une spécialité, une certification, 
ou tout simplement qui ont l’amour de leur métier, et qui travaillent 
des produits de qualité.  

Chacun est certifié par notre labélisation.

PRODUITS
Les produits proviennent de circuits courts, issus de l’agriculture 
raisonnée ou biologique. 
Des produits traçables, locaux ou fermiers, et respectueux de 
l’environnement.

CERTIFICATION
Notre label est une certification privée, autour de valeurs communes 
présentes dans notre charte. 

Marché couvert

1 246 m2

Locataires

 19 loges

Restaurant

 1 restaurant 

Parking Visiteurs

 71 places



Ville de Valence Ville de Valence 
Valence est la ville la plus peuplée de la Drôme et la 8e d’Auvergne-
Rhône-Alpes avec 64 431 habitants recensés en 2020. 

La ville de Valence et la région de la Drôme ont une riche tradition 
culinaire qui est mise en valeur à travers plusieurs événements 
gastronomiques tout au long de l’année, tels que le Salon de la 
gastronomie, les rencontres de la truffe ou encore la fête de la raviole.

La ville a mis en place de nombreuses initiatives pour valoriser la 
gastronomie locale, notamment des événements culinaires, des 
programmes de formation pour les professionnels de la restauration, 
et des projets pour encourager la consommation de produits locaux.

La ville de Valence est riche en produits régionaux, des produits de 
qualité, tels que les noix , les truffes, les ravioles, les fromages de chèvre, 
les fruits rouges, les vins de la vallée du Rhône, etc. 

Valence est également célèbre pour sa cuisine traditionnelle, qui met 
en avant les produits locaux de la région. 

La richesse des produits agricoles de la région de Valence contribue 
grandement à la gastronomie locale, en offrant aux chefs des 
ingrédients de qualité pour élaborer des plats savoureux et originaux.

La ville de Valence compte plusieurs restaurants étoilés au Guide 
Michelin, dont le plus célèbre est probablement le restaurant 
gastronomique Anne-Sophie Pic, dirigé par la cheffe éponyme.

Outre le restaurant Anne-Sophie Pic, la ville de Valence compte 
également plusieurs autres restaurants étoilés, tels que La Cachette, 
dirigé par le chef Christophe Schmitt, et La Table du Marquis, dirigé par 
le chef Fabien Fage. 

Ces restaurants proposent également une cuisine inventive et 
raffinée, mettant en valeur les produits locaux de la région.



Implantation de Terroir ValenceImplantation de Terroir Valence
ACCÈS 

	y Situé sur l’autoroute A7, l’une des autoroutes les plus fréquentées de 
France (+ de 80 000 véhicules/jour),

	y À moins de 5 min de la sortie 14 - Valence / Bourg Lès Valence,
	y Proche de l’Avenue du Tricastin (14 000 véhicules/jour). 

ZONE DE CHALANDISE

	y Clientèle drainée sur une zone de chalandise de 128 800 habitants 
(représentant plus de 60 000 foyers), à moins de 15 minutes du 
Marché TERROIR et dont la moitié est à moins de 5 minutes.

	y Le Marché TERROIR se situe rue Ambroise Paré à proximité du 
centre de la ville et de la mairie, mais aussi à deux pas du restaurant 
étoilé «La Cachette».

LE SITE
	y Rénovation totale d’un lieu historique en conservant les marqueurs 
de l’époque avec des rappels conceptuels de notre marque,

	y Grand parking de plus de 70 places gratuit et dédié à la clientèle du 
Marché.

	y Notre Marché TERROIR est nichée dans un quartier en pleine 
réhabilitation porté par la municipalité.



Avantages Avantages 
MARCHÉ TERROIR

	y Le Marché TERROIR est un centre de destination,
	y Bâtiment emblématique de l’ordre franciscain,
	y Le Marché regroupe tous les métiers de bouche.

COMMERCANTS
	y Conciergerie avec services associés,
	y Interlocuteur unique : responsable de Marché,
	y Communication pour chaque commerçant (page internet, réseaux sociaux, événements ..),
	y Labélisation de chaque commerçant,
	y Locaux sociaux, possibilité chambre froide ...
	y Provision mensuelle des charges communes,
	y Services compris (nettoyage, entretien, sécurité, maintenance),
	y Pas de droit au bail (constitution d’un fonds de commerce pour chaque commerçant.)
	y Pas de droit d’entrée

RESTAURATEUR

	y Emplacement stratégique, 
	y 3 entrées (dont 1 dédiée au restaurant), 
	y Communication assurée (page internet et réseaux sociaux du restaurant,  événements Terroir..),
	y Le restaurant est le seul espace de restauration assise du Marché TERROIR.



Activités AlimentairesActivités Alimentaires
1- Primeur 

2- Boucher 

3- Charcutier 

4- Rôtisseur 

5- Boulanger 

6- Pâtissier 

7- Fromager 

8- Poissonnier 

9- Traiteur 

10- Épicerie fine 

11- Caviste 

12- Herbes et épices 

13-  Truffes

14- Spécialités

15- Chocolatier / confiseur 

16- Empanadas à emporter

17- Sushi à emporter

18- Fleuriste

19- Art de la cuisine

20- Restaurant

Aménagement Aménagement 
a Ouvert 5.5 jours / 7
       du mardi au dimanche 15h
a 1 restaurant 
a Plus de 70 places de parking
a Un lieu convivial 
a Des produits de qualité
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EXTRACTION 
CUISINE
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1ère et dernière marche contrastée

bande podotactile

HSFP : 2.45m
plafond dalle 60x60
murs péripheriques : peinture blanche 
Sol : souple relevé en plinthe

HSFP :3.00m
plafond dalle 60x60
murs péripheriques : peinture blanche 
Sol : souple relevé en plinthe

HSFP : 2.45m
Plafond BA CF1h + plafond dalle 60x60
murs péripheriques : peinture blanche 
Sol : souple relevé en plinthe

faience 160cm ht péripherie
peinture blanche à partir de 1.60m
HSFP : 2.45m
sol : souple relevé en plinthes 

Pas de faux plafond
cloisons : peinture blanche 
Sol : souple relevé en plinthe

CE 
15L

CE 
15L

Ouvrant 
désenfumage

1.44m² utile

Ouvrant 
désenfumage

1m² utile
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peinture blanche à partir de 1.60m
HSFP : 2.45m
sol : souple relevé en plinthes 
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HSFP : 2.45m
Plafond BA CF1h + plafond dalle 60x60
murs péripheriques : peinture blanche 
Sol : souple relevé en plinthe
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Plancher CF 1h

Plancher CF 1h

Vide sur Halle

Salle de Repos

S: 16,58 m2

Bureau

S: 12,50 m2

Sanit. fem.

S: 2,13 m2

Sanit. Hom.

S: 2,01 m2

Vestaire Femme

S: 14,34 m2

Vestaire Homme

S: 14,18 m2

Circulation

S: 17,43 m2

Sas

S: 3,06 m2

Local CTA

S: 40,91 m2

Réserve Resto

S: 37,58 m2
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Cloison (bleu)
CF 1h 

doublage tte hauteur
peinture RAL 9001

all : 120
inchangée

all : 113
ichangée

all : 107
inchangée

all : 120
inchangée

all : 105 inchangée

all : 100 inchangée
all : 120 conservée

CHAMBRES 
FROIDE

JD 4mm
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TERRASSETERRASSE

LIVRAISONS

Volet Roulant
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MEZZANINE
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PERSONNEL

es
ca

lie
r

m
et

al
liq

ue
m

ar
ch

es
 e

t 
co

nt
re

-m
ar

ch
es

 p
le

in
es

attente ø 100

AEP

AEP

siphon

RE-EMPIERREMENT
allège inchangée

dépose menuiserie

dépose menuiserie
all. existante conservée

création colonne
tech. ELEC
Carreaux de platre 10cm
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/6.00ml

/4.35ml

/11.60ml
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/4.00ml/11.92ml

/13.40ml

/10.08ml
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/10.40ml/4.50ml

/10.25ml

/10.25ml

/5.46ml

/5.01ml

/4.00ml

/11.26ml

/7.17ml

création colonne
tech. ELEC
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Circulations

S: 352,55 m2

Salle de restauration

S: 100,48 m2

Local tech 1
S: 5,19 m2

Local tech 2
S: 5,31 m2

Local tech 3
S: 5,08 m2

Local entretien
S: 5,02 m2

Local déchet
S: 11,53 m2

Ch.Fd 1
S: 7,56 m2

Ch.Fd 2
S: 5,45 m2

Ch.Fd 3
S: 5,49 m2

Sanitaires Publics
S: 13,81 m2

Cuisine + CF

S: 54,29 m2

LOT 01

S: 31,55 m2

LOT 02

S: 18,19 m2

LOT 03

S: 29,54 m2

LOT 04

S: 16,58 m2

LOT 05

S: 32,86 m2

LOT 06

S: 16,60 m2

LOT 07

S: 21,16 m2

LOT 08

S: 24,85 m2

LOT 09

S: 34,16 m2

LOT 10

S: 31,59 m2

LOT 11

S: 17,56 m2

LOT 16

S: 15,80 m2

LOT 12

S: 19,65 m2

LOT 13

S: 21,39 m2

LOT 14

S: 19,21 m2

LOT 15

S: 19,64 m2

LOT 17

S: 83,41 m2

LOT 18

S: 24,92 m2

Salle de Repos PMR

S: 16,78 m2

Vest.Fem.

S: 2,33 m2

Vest.Hom.

S: 2,26 m2

Sanit. PMR

S: 3,30 m2

Terrasse 1

S: 31,40 m2

Terrasse 2

S: 31,40 m2

Resto vestiaire

S: 5,12 m2
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